Foop & MO®
pie Frische-Erlebniswelt

Speisenplan Kindergarten und Schule

DONNERSTAG  MITTWOCH DIENSTAG MONTAG

FREITAG

Menti 1

6 Falafel Ballchen
mit Bio-Vollkornreis und
KrautersofRle

(a1,c, Q)

Apfel vom Bodensee

24.03.2025 - 28.03.2025 KW 13

Schupfnudeln

dazu GemiisesoRe
(Zucchini und Karotte)
(a1, c)

Apfel vom Bodensee

Hackbéllchen (Pute)

in fruchtiger Tomaten-SoRe
mit Pasta (Bio)

dazu Gurkensalat (Essig-Ol)

(a1, ¢, 9)
Mandarine

Kartoffelfrischkasetaschen
dazu Buttergemiise
und ein Krauterdip

(a1,c, Q)

Mandarine

Kartoffelgratin
dazu Karotten-
und Erbsensofe

(a1,c, Q)

Vanillepudding (g)

Cannelloni — Ricotta-Spinat
in TomatensoRe .
dazu Eisbergsalat (Essig-Ol)

(a1, ¢, 9)

Vanillepudding (g)

Farfalle (Bio)
mit Gemiise — Sugo
(Paprika, Zucchini, M6hre)

dazu Karottensalat (Essig — Ol) (a1, c, g)

Bananencreme (g)

Pasta
in feiner Quattro-Formaggi-SoRe
dazu Karottensalat (Essig-Ol)

(a1, ¢, g)

Bananencreme (g)

3 Fischfiguren, paniert (Seelachs) \"

mit Kartoffelpiiree
dazu RemouladensoRe

und Rote-Beete-Salat (5) (a1, c, g, d)

Birnen

Spaghetti (Vollkorn)
mit Rahmgemiise-SoRle

(a1,c,9)

Birnen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Allergene siehe Anhang
»Bioprodukte® nur fiir vertraglich ausgeschriebene Kindergarten | DE-OK0-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo I_D@ entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung
in Kitas“ und dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen® und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fur Emahrung e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.



